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MISE EN BOUCHE
St-Jacques legerement fumees aux sarments de vigne E=

Y
Condiment citron vert P

ENTREE 3

Foie Gras mi-cuit a la williamine / o
Chutney de poires conférences & noisettes .

Brioche au beurre

PLAT
Volaille pates noires de Gruyere
Supréme et cuisses en cromesquis
Textures de brocoli et chataignes

i

INTERMEDE SUCRE -
Financier pistache, myrtilles et chocolat blanc -

DESSERT
Blche de Noél aux pommes et saveurs de pain d’epices 1.
Ganache au chocolat au lait Lt

CHF 70.- HORS BOISSONS
ACCORDS METS ET VINS 24.-

Infos & réservations
027/415 15 86
anniviers@lebeausite.ch
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